
有機料理を提供する飲食店等の管理方法

についての取扱業者の認証の技術的基準

１ 適用範囲

　

この基準は， 登録認証機関及び登録外国認証機関が日本農林規格等に関する法律 （昭和２５

年法律第１７５号） 第１３条第１項及び第３３条第１項の規定に基づき行う有機料理を提供する

飲食店等の管理方法についての取扱業者及び外国取扱業者の認証の技術的基準を規定する。

２ 取扱いの実施方法

２．１

　

責任者の職務及び人数

２．１．１

　

運営責任者

　

運営責任者を１名選任し， その者に次の職務を行わせなければならない。

ａ）

　

内部規程の制定， 確認及び改廃についての総括

ｂ） ＪＡＳＯＯ０４の箇条５の運営管理

２．１．２

　

調理責任者

　

調理責任者を１名選任し， その者にＪＡＳＯＯ０４の６．２，６．３，６．４及び６．５に規定する事項に関す

る管理を行わせなければならない。

２．１．３ 顧客対応責任者

　

顧客対応責任者を１名選任し， その者にＪＡＳＯＯ０４の６．６に規定する事項に関する管理を行わ

せなければならない。

２．２

　

内部規程

２．２．１ 内部規程の整備

　

次の事項について， 内部規程を具体的かつ体系的に整備しなければならない。

ａ） ＪＡＳＯＯ０４の箇条４に係る意思決定の指針に関する事項

ｂ） ＪＡＳＯＯ０４の箇条５及び箇条６に関する事項

ｃ） 苦情処理に関する事項

ｄ） 内部監査に関する事項

ｅ） マネジメントレビューに関する事項

り 改善に関する事項

ｇ）

　

適合の表示に関する事項

ｈ） 取扱いの実施状況について登録認証機関又は登録外国認証機関による確認等の業務の適切

　　

な実施に関し必要な事項

－１－



２．２．２

　

内部規程に従った業務の実施

　

内部規程に従い業務を適切に行わなければならない。
２．２．３

　

内部規程の見直し及び周知

　

内部規程の適切な見直しを定期的に行い， かつ， 従業員に十分周知しなければならない。

２．３ 記録等の管理

　

次の事項に係る記録及び当該記録の根拠となる書類は，記録の作成の日から，少なくとも２年

間保存しなければならない。

ａ） 方針の策定に関する事項 （ＪＡＳＯＯ０４の５．１参照）

ｂ） 目標及びそれを達成するための計画の策定に関する事項（ＪＡＳＯＯ０４の５．２参照）

ｃ） 要員に関する事項 （ＪＡＳＯＯ０４の５．３参照）

ｄ） 有機料理の数に関する事項 （ＪＡＳＯＯ０４の６．１参照）

ｅ） 有機食材の受入れ及び保管に関する事項 （ＪＡＳＯＯ０４の６．２参照）

り

　

有機料理の配合計画の作成及び承認に関する事項 （ＪＡＳＯＯ０４の６．３参照）

ｇ） 調理に関する事項 （ＪＡＳＯＯ０４の６．４参照）

ｈ） 衛生管理に関する事項 （ＪＡＳＯＯ０４の６．５参照）

ｉ） 情報提供に関する事項 （ＪＡＳＯＯ０４の６．６参照）

ｊ） 苦情処理に関する事項

ｋ） 内部監査に関する事項

１） マネジメントレビューに関する事項

ｍ） 改善に関する事項

ｎ） 適合の表示に関する事項

　

注記１

　

“方針の策定”及び“目標及びそれを達成するための計画の策定”の記録の内容に

注記 ２

注記３

注記 ４

は， 例えば策定日， 改定日及び改定内容がある。
“有機食材の受入れ”に係る記録の根拠となる書類には，例えば有機食材であるこ

とがわかる認証マーク， 証明書， 包材の表示及び送り状がある。
“情報提供”の記録の内容には， 例えば誤った情報提供に対する処置がある。
“適合の表示”の記録の内容には，例えば適合の表示を付した期間及び広告等の種

類がある。

‐２‐



制定等の履歴
制

　　

定

　

平成３０年１２月２８日農林水産省告示第２８２０号

制定文、 改正文、 附則等 （抄）

○

　

平成３０年１２月２８日農林水産省告示第２８２０号

　

平成３１年１月２７日から施行する。


